ASSOCIAZIONI E GRUPPI

MENU 1 DI CARNE

ANTIPASTI

Taglieri di salumi misti
Giardiniera di verdure

Polenta con fonduta al formaggio

Verdure miste di stagione a buffet

PRIMI
Risottino con taleggio e rucola
Casoncelli di casa brena
SECONDO
Arrostino di lonza aromatizzato agli aromi con patate fritte
Piccola degustazione formaggi al carrello
€ 25,00 A PERSONA

Torta da cerimonia da corteggiare a parte

MENU 2 DI CARNE

ANTIPASTI

Taglieri di salumi nostrani
Taglieri di formaggi tipici
Polenta con funghi
Verdure miste di stagione a buffet
PRIMI
Pappardelle al ragu di selvaggina
Casoncelli alla bergamasca
SECONDI
Arrosto di vitello con patate
Rosata di manzo con rucola e grana
Bevande e caffe inclusi
€ 28,00 A PERSONA

Torta da cerimonia da conteggiare a parte

MENU 3

ANTIPASTI

Moscardini in umido con polenta

Taglieri di salumi misti

Verdure di stagione al buffet

PRIMI

Risotto gamberi e zucchine

casoncelli di casa brena
SECONDO
Filetto di pesce in citronette agli agrumi
Con pure

Lonzino marinato agli aromi

€ 30,00 cad.
Torta da conteggiare a parte

Bevande e caffé inclusi

MENU 4

ANTIPASTO

Carpaccio di mare
Pepata di cozze
Salumi nostrani al tagliere
Tortino di polenta taragna
PRIMO
Tagliolini freschi con gamberi e zucchine
Gnocchi di barbabietola in salsa delicata al formaggio
SECONDO
Fritto di calamari
Rosata di manzo in tagliata con rucola e grana
€ 36,00 cad.
Torta da conteggiare a parte

Bevande e caffé inclusi

MENU BIMBI

euro 12 completo di primo a scelta e cotoletta o bistecca con patatine fritte
euro 10 solo un piatto

gelato e bibite comprese

Buon appetito




